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Espuma puerro tostado con huevo a baja temperatura,
salteado con boletus y champiñones con picatostes

Costilla de cerdo confitada y deshuesada, lacada con
agridulce, hierbas aromáticas y patata frita en gajos al tajín

Nuestro flan de huevo muy cremoso

Rápido

Ensaladilla de gambones al ajillo con emulsión de piquillos

Entrecote de ternera lechal a la plancha con patata gratén y
verduras baby

Tarta de qeuso al horno con crema de frutos rojos y arándanos

Tradicional 

100% Talaso

Top

Impresiona

Vino Blanco D.O. Ribeiro Carlos Villanueva
 Vino Tinto D.O. Ca. Viña Villa Halba

   Aguas, refrescos y cervezas
    Cafés e infusiones

MENÚ 1 - 32€ por persona 

MENÚ  2 - 38€ por persona 

MENÚ 3 -  42€ por persona 

MENÚ  4 -  46€ por persona 
Focaccia con tomates, stracciatella y salmón ahumado con 
crema de mango
Brioche de pulled beef con cebolla encurtida
Gyozas de langostinos y shitake en caldo dashi y cebolleta china
Croquetas cremosas de mogote ibérico y queso Ulloa

Suprema de merluza del pincho al vapor con puré cremosos de patata,
aceite de pimentón y edamames braseados

Torrija de pan brioche caramelizada con helado de canela

Timbal de pulpo de Ons con patata rota al pimentón

Canelón de pasta fresca con carne de vaca gallega madurada
 y bechamel trufada

Brownie tibio de chocolate y nueces con helado de vainilla

TODOS LOS MENÚS INCLUYEN 

Todos los precios incluyen IVA

eventos@talasoatlantico.com | 986 385 090


